
 
 

Griaß Gott 
 

und 
 

  - lich Willkommen 

 

auf der 
 

Alpe Reuterwanne 



 

 

Für d´ Durschd… 

 

 

 
Zötler Bier, Hell oder Gold Export  0,5 l     

Weizen (hell, dunkel oder alkoholfrei)  0,5 l   

Radler, Russ     0,5 l   
(süß oder sauer, selbst gemischt)      

Pils      0,33 l    

Allgäuer Hirtenbier BernardiBräu   0,33 l   

Wertacher Marktbier Engelbräu  0,5 l   

Gaißen-Maß      1,0 l   
(dunkles Bier + Cola + Kirschlikör)   0,5 l    

Wasser     0,5 l   

Apfelschorle  (naturtrüb)   0,5 l    

Apfel – Johannisbeerschorle  0,5 l   

Apfel – Heuzauber    0,5 l   

Holunderblütensirup,   
Marillensirup, oder Skiwasser 
mit stillem Wasser        0,5 l    
mit Mineralwasser         0,5 l     

Thade - Spezi  1,3,7    0,33 l   

Bähne - Cola 1,3,7    0,33 l   

Magda – Orange Hagebutte   0,33 l    

 



 

 

 

 

Von unseren Milchkühen 

 

Milch von unseren 
eigenen Kühen          0,3/0,5 l        

 

Milchmixgetränk         0,3/0,5 l      
(Schoko- /Vanille- oder Erdbeergeschmack) 

 

 

 

Selbstgemacht: 

Buttermilch         0,3/0,5 l       

 

Trinkjoghurt (probiotisch) Marille      0,3/0,5 l       
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Für d´ Hunger… 
wir verwenden selbstgemachte  
Rohmilch-Butter – mild gesäuert 
 

 

 

A Kleinigkeit: 

Butterbrot        

Leberwurstbrot 5      

Griebenschmalzbrot       

Landjäger oder Kaminwurz mit Brot 5,6,8  

Warme Wienerle mit Brot, Senf oder Ketchup    

 

A gscheide Brotzeit: 

Älplerbrot (selbstgemachter Frischkäseaufstrich)        

Käsebrot (Bergkäse)       

Wurstplatte mit Brot (Salami, Schinken und Speck) 5,6,7,8   

Käse-Schinkenplatte mit Brot (Schweineschinken) 5,8   

Rinderschinken – Käseplatte mit Brot 5,8             

Wurstsalat mit Brot, Käse, Zwiebel und Gurken   

Saurer Romadur mit Brot, Zwiebel und Gurken      

Brotzeitplatte für 2 (von allem etwas) 5,6,7,8             

 

 

 



 

 

„Ebbas bsundres vom heimischen Wild“: 

Hirschsalamibrot 5,7,8     

Hirschsalami – Käseplatte mit Brot 5,7,8   

Gamswurz oder Rehpfefferbeißer mit Brot 5,8  

 

Für unsere Kleinen und „Süßen“ Gäste: 

Honigbrot (mit Allgäuer Bienenhonig)    

Schoko-Nuss-Aufstrich-Brot (selbstgemacht)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
Zum Nachtisch 

oder einfach so… 

Große Tasse Kaffee 3,4     

Cappuccino (Instant)      

Tee (Früchte-, Kräuter-, Pfefferminz,- oder Schwarztee)  

Selbstgebackener Kuchen      
Alle unsere Kuchen sind mit Dinkelmehl, 
echter Butter und Eiern von unseren Hühnern, gebacken. 

 
Für d´ Genuss 
oder zur Verdauung… 
 

Gamsblut (Wildfruchtlikör)  20 % vol.               2 cl  

Honig-Birne   34 % vol.               2 cl  

Marille   34 % vol.      2 cl  

Turra Enzian  38 % vol.     2 cl  

Haselnuss   40 % vol.  2 cl  

Alte Williamsbirne          41 % vol.  2 cl  

 

Blauer Zweigelt (rot, trocken) 13 % vol.       0,25 l  

Grüner Veltiner (weiß, trocken) 12,5 % vol.   0,25 l  

Weinschorle                0,5 l  

Vierspurige  (rot, weiß, süß, sauer)         0,5 l        

Bergler – Sommerschorle          0,5 l   
Weinschorle mit Holunder und Heuzauber   



 Auf ein Wiedersehen 

freut sich 

Familie 

Hannes & Cornelia 

mit David, Madlen & Lucia 

Fickler  

 

 

 

 

  

  

 


